Fls.

IFSULDEMINAS - Campus Passosi

|

MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO SUL DE MINAS GERAIS
CAMPUS PASSOS

TERMO DE REFERENCIA

1. OBIETO

1.1.

1.2.

O presente termo de referéncia visa quantificar, especificar e definir as condi¢cles para a
contratacdo de pessoa juridica especializada no ramo de servicos de alimentacdo coletiva, para
producgdo e fornecimento, com equipamentos préprios, de café da manha e almogo, por meio
de concessdo onerosa pelo uso do espaco publico, e para fornecimento de itens de coffee
break, para o Campus Passos do IFSULDEMINAS, conforme especificado abaixo;

Planilha descritiva dos itens:

VALOR
UNITARIO = VALOR TOTAL

GRUPO | ITEM | CATSERV ESPECIFICACAO QTD. UNID. ESTIMADO ESTIMADO RS
RS
01 01 15210 | CAFE DA MANHA com estimativa para 66.000 Unid. RS 2,13 RS 140.580,00

330 cafés diarios em 200 dias letivos.
(Especificacdo do Carddpio conforme
anexo V)

02 15210 ALMOGO, com estimativa para 300 60.000 Unid. R$9,31 | R$558.600,00
refeicGes didrias em 200 dias letivos.
(Especificagdo do Cardapio conforme
anexo V)

03 15210 COFFEE BREAK: para 1.500 pessoas para 1.500 = Unid. RS 5,87 RS 8.805,00

o ano letivo. Mini pdes de queijo,
deverdo ser entregues quentes e frescos
em embalagens de papeldo ou similar
(min. 25 gr cada) Suco, apresentagdo
caixa tetrapack, 1000 ml, sabores
diversos (uva, péssego, laranja), tipo
concentrado, caracteristicas adicionais
agua, aclcar, acidulante acido citrico e
antioxidante, garrafa de 500ml de café.

Valor total estimado: RS 707.985,00 (Setecentos e sete mil, novecentos e oitenta e cinco reais).
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1.4.

1.5.

1.6.

. Em caso de divergéncia entre as especificacbes do objeto descritas no Comprasnet e as

especificacOes técnicas constantes neste Termo de Referéncia, o licitante deverd obedecer a
este ultimo.

Alertamos aos licitantes que o campo “descricdo detalhada” refere-se a proposta apresentada
pela empresa, dessa forma, a falta do preenchimento detalhado das caracteristicas do objeto
ofertado podera implicar em sua desclassificagdo ou nao aceitagao.

O Pregoeiro e a Administracdo estardo autorizados a desconsiderar os valores que excederem
a duas casas decimais apds a virgula dos pregos unitarios e totais, inclusive aqueles
negociados, em qualquer fase do certame ou no momento da emissao da nota de empenho.
O licitante sera responsavel por todas as transa¢des que forem efetuadas em seu nome no
sistema eletronico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances.
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2. JUSTIFICATIVA

2.1. Considerando o Art. 208, inciso VII, da Constituicdo Federal.

2.2. Considerando que a CONTRATANTE é uma instituicdo responsavel pela educac¢ao profissional,
cientifica e tecnoldgica e funciona nos turnos matutino, vespertino e noturno; e que a
estrutura dos cursos da educacao profissional e tecnoldgica exige a permanéncia dos alunos
na instituicdo em tempo integral.Considerando que nos arredores deste érgdo ndo existem
restaurantes e lanchonetes para atender a demanda institucional e que oferecam um servico
de qualidade, além de precos acessiveis para a comunidade escolar.

2.3. A Lei n2 9.394/1996 (Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional — LDB) nos seus Art. 2° e
3° vem explicitar a responsabilidade social da familia e do Estado no que se refere a
educacdo, cuja finalidade é o pleno desenvolvimento do educando, seu preparo para o
exercicio da cidadania e sua qualificacdo para o trabalho. Prevé que o ensino deve ser
ministrado com base em alguns principios, entre os quais a igualdade de condi¢bes para o
acesso e permanéncia na escola. Objetiva-se atender ao que preconiza a LDB e o Decreto n2
7.234, de 19 de julho de 2010, que dispde sobre o Programa de Assisténcia Estudantil, o
Beneficio Alimentagao, que tem como objetivo contribuir para a permanéncia do aluno em
situacdo de vulnerabilidade social na escola e para a melhoria de sua qualidade de vida, bem
como para o seu bom desempenho escolar. A partir dessas consideragles justifica-se a
efetivacdo do processo licitatério para a concessdao onerosa de utilizacdo de espaco publico
para prestacdo de servicos de restaurante/lanchonete, para prestacdo de servicos
continuados de fornecimento de refeicdes e lanches preparados nas dependéncias do
IFSULDEMINAS - Campus Passos, visando ao atendimento de qualidade e precos acessiveis a
alunos desta instituicao.

2.4. O Campus Passos possui o seguinte numero atual (2019) de alunos: Integrado Informatica
108 alunos, Integrado Comunicacdo Visual 100 alunos, Integrado Produc¢ao de Moda 97
alunos, Subsequente Enfermagem 36 alunos. TOTAL GERAL DE ALUNOS EM 2019 para as
refeicdes (café da manha e almoco): 341. Devido a altera¢des no PPCs do curso Técnico em
Enfermagem - Subsequente, as aulas passardo para o periodo matutino e os alunos irdo ser
subsidiados com o café da manha3, cerca de 360 alunos. Ja para o almogo, todos os cerca de
300 alunos matriculados nos cursos Técnicos Integrados ao Ensino Médio terdo direito a esta
refeigao.

2.5. Considerando a impossibilidade de renovar o contrato atual, vigente até dezembro de 2019,
uma vez que completard 60 meses de execucao.

2.6. Considerando ainda que a cessdo do espaco permite ao Instituto focar na sua atividade fim, o
ensino.

2.7. Considerando a demanda pelo servico continuo e anual de coffee break devidos aos varios
eventos e reunides realizados no Campus.

2.8. Faz-se necessdaria a contratacdo de pessoa juridica especializada no ramo de alimentacdo
coletiva.

3. CLASSIFICAGAO DOS SERVIGOS
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Penha Il — Passos/MG - CEP.: 37.903-358
licitacao.passos@ifsuldeminas.edu.br; Tel.: (35) 3526-4856
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3.1. O objeto desta licitagdo é classificado como servico comum, conforme art. 12 da Lei
10.520/2002.

4. FORMA DE PRESTAGAO DOS SERVICOS
4.1. Valor das refei¢oes e do coffee break:
4.1.1. O valor de referéncia de cada refeicdo e dos coffee break, devera ser apresentada
conforme tabela abaixo:

VALORES DE REFERENCIA
GRUPO 1 ITEM 1 Café da manha RS
ITEM 2 Almoco RS
ITEM 3 Coffee break RS
TOTAL RS

4.1.2. Atabela de precos das refeicdes devera ser afixada em local visivel.

4.1.3. O preco inicial do coffee break, podera sofrer reajuste a cada 12 (doze) meses de
servico prestado, somente apds andlise e aprovacdo da Fiscalizacdo das justificativas
apresentadas pela CONTRATADA, devidamente acompanhadas de cotacGes de precos
com o valor de mercado vigente de cada produto em trés estabelecimentos da cidade de
Passos— MG.

4.2. Do reajuste das refei¢oes (Café da manha e Almogo):

4.2.1. Serad admitido o reajuste dos precos do servico contratado com prazo de vigéncia
superior a 12 (doze meses), desde que, seja observado o interregno minimo de um ano;

4.2.2. O reajuste sera pelo IPCA - Alimentac3do e Bebidas, que é um indice oficial do Governo
Federal, apurado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), ou outro
indice que venha a substitui-lo, porém a Licitante devera informar a composi¢do de todos
os custos, visando revisoes futuras do valor contratual;

4.2.3. Os reajustes serdo precedidos de solicitacdo da Licitante, acompanhada de
demonstragao analitica da alteracao dos custos, por meio de apresentacdo da planilha de
custos e formacao de precos;

4.2.4. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, a anualidade serd contada a partir da data do
ultimo reajuste ocorrido;

4.2.5. Quando da solicitacdo de reajuste, este somente serd concedido mediante negociacdo
entre as partes, considerando-se:

4.2.6. Os precos praticados no mercado e em outros contratos da Administra¢do Publica;

4.2.7. As particularidades do contrato em vigéncia;

4.2.8. A disponibilidade orgamentaria do IFSULDEMINAS Campus Passos;

4.2.9. A decisdo sobre o pedido de reajuste deve ser feita no prazo maximo de 60 (sessenta)
dias corridos, contados a partir da solicitacdo e da entrega dos comprovantes de variacao
dos custos. Os precos somente poderdo ser reajustados apds deliberacdo e autorizacao
da CONTRATANTE, que culminara com a assinatura de Termo de Apostilamento.
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4.2.10. Os custos deverdo ser abertos de forma a visualizar os beneficios concedidos aos
funciondrios, os insumos de producdo de acordo com o cardapio estabelecido, as
guantidades de uniformes e quais os materiais e equipamentos serao disponibilizados.

4.3. Valor maximo de referéncia dos produtos da cantina/lanchonete:

4.3.1. E facultado & CONTRATADA a inclusdo de mais produtos, além da variedade minima
exigida em contrato, no entanto, os precos desses devem ser tabelados conforme preco
de mercado.

4.3.2. A cantina/lanchonete podera vender pratos executivos e ou refeicGes mais elaboradas
gue as comercializadas no café da manh3, almoco e lanche, submetendo a Fiscalizacdo
previamente a proposta de pratos e seus respectivos pregos, para aprovagao.

4.3.3. A tabela de precos de todos os produtos comercializados na cantina devera ser afixada
em local visivel.

4.3.4. A CONTRATADA devera fornecer a CONTRATANTE, antes do inicio da execucdo do
contrato, uma lista com os produtos a serem comercializados na lanchonete conforme
ANEXO V, com seus respectivos precos e pesos ou volumes, devidamente acompanhadas
de cotagbes de precos com o valor de mercado vigente de cada produto em trés
estabelecimentos de instituicGes de ensino, preferencialmente publicas, da cidade de
Passos — MG, para a Fiscalizagdo realizar a verificagdo da conformidade da pesquisa dos
precos e aprova-la. Todas as vezes que um novo produto for incluido na lanchonete, esta
lista devera ser atualizada junto a fiscalizacdo.

4.3.5. Insta ressaltar que a quantidade de usuarios dependera, naturalmente, da qualidade
das refeicbes e do preco praticado pela concessionaria responsavel pelo servico de
restaurante e lanchonete.

4.4. Localizagao do espaco cedido:

4.4.1. Todos os procedimentos envolvidos no pré-preparo, preparo e distribuicdo das
refeicGes deverdo ser desenvolvidos pela CONTRATADA no refeitdrio e espaco destinado
ao restaurante/lanchonete do Campus Passos do IFSULDEMINAS, com area total de 335
m?, cedido a CONTRATADA em regime de concessio de uso de bem publico.

4.4.2. Os espagos estdo localizados a Rua Mario Ribola n2 409, Penha Il, Passos-MG.

4.4.3. A area do restaurante (refeitorio) e lanchonete podera ser utilizada pelos demais
membros da comunidade académica para a realizacdo de refeicbes de modo geral,
inclusive quando se tratar de refeicGes de casa ou da compra de marmitex fora do
Campus.

4.5. Funcionamento do refeitério:

4.5.1. Os servicos serdo prestados pela empresa vencedora de segunda-feira a sexta-feira,
sendo que o restaurante e a lanchonete devem atender no hordrio compreendido entre
07h00 e 21h30.

4.5.2. Para os alunos dos cursos técnicos integrados ao ensino médio subsidiados pela
CONCEDENTE, as refeicOes deverdo ser servidas respeitando os seguintes dias e hordrios
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de funcionamento apresentadas a seguir:

Refeigdes Horarios de Distribuigdo Dias da Semana
Café da Manha 09h30 as 10h00 De 22-feira a 62-feira
Almogo 11h30 as 13h30 De 23-feira a 63-feira

4.5.3. A CONTRATADA fica obrigada a servir durante o café da manha os alimentos adquiridos
através do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) pelo Campus Passos.

4.5.4. A CONTRATADA fica obrigada a condicionar os alimentos adquiridos através do
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) pelo Campus Passos.

4.5.5. A necessidade de distribuicdo do almoco aos sdbados dependera do horario de aulas
dos cursos no Campus, e somente devera ser servido mediante solicitacdo por escrito da
diregao do Campus com antecedéncia minima de 48 horas.

4.5.6. Aos sabados, em caso de funcionamento, o almoco sera servido em horario reduzido, a
saber de 11h30 as 13h00. Caso seja necessario servir as demais refeicdes, o hordrio
também podera ser reduzido, devendo ser acordado com antecedéncia com a Diregao do
Campus.

4.5.7. Durante o periodo de férias académicas (apds os dias de realizacao das provas finais), o
horario sera reduzido conforme necessidade do Campus.

4.5.8. Fica dispensado o funcionamento em feriados e recessos previstos no calenddrio
académico.

4.5.9. Em periodos de paralisacdes, greves e/ou interrup¢do do calendario académico, cabera
a Direcdo do Campus, a definicdo de quais refeicbes continuardo a ser servidas, bem
como os horarios reduzidos de funcionamento de cada uma delas.

4.6. Funcionamento minimo do restaurante/lanchonete:

4.6.1. Ininterrupto, de segunda-feira a sexta-feira, das 07h00 as 21h30 em periodos
escolares.

4.6.2. Nos periodos de recesso escolar deverao ser disponibilizados os servigos de
lanchonete, das 08h00 as 17h00. Caso solicitado pela Direcdo do Campus aos sabados,
das 08h00 as 17h00.

4.6.3. Na hipdtese da existéncia de eventos, fora dos dias e hordrios estipulados, a
CONTRATADA deverd ser comunicada pela Direcdo do Campus para que disponibilize os
servicos do restaurante/lanchonete.

4.6.4. Os horarios podem ser modificados durante o periodo de férias académicas, a partir de
solicitacdo da contratada e analise da Dire¢do Geral.

4.7. Quantidade estimada e tipo de refei¢6es a serem servidas no restaurante:
4.7.1. Numero estimado anual de refei¢cdes considerando os alunos subsidiados:
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REFEICAO / DIA CAFE DA MANHA ALMOCO
Quantidade estimada para DIARIO ANUAL DIARIO ANUAL
dias uteis letivos (200
dias/ano) 330 66.000 300 60.000

4.7.2. Para fins licitatérios devera ser considerado o quantitativo anual estimado no item
acima.

4.7.3. Considerando que o quantitativo de refeicdes servidas pode aumentar no decorrer do
contrato, uma vez que ha previsdao de novos cursos.

4.7.4. Ao lado disso, cabe destacar que o Campus possui cerca de 100 (cem) servidores e
aproximadamente 20 (vinte) funciondrios terceirizados, potencialmente consumidores,
assim como eventuais visitantes e alunos ndo subsidiados (cerca de 694 alunos de cursos
superiores).

4.7.5. Aindicacdo destes quantitativos (4.7.1.) ndo constitui nenhuma obrigacdo presente ou
futura por parte da CONTRATANTE, que ndo podera ser responsabilizada por variagdes na
quantidade de refei¢Ges a serem servidas pela CONTRATADA.

4.7.6. Em periodos de férias académicas, paralisacdes, greves e/ou interrup¢des do
calendario académico, o nimero de refei¢des fica reduzido.

4.8. Do fornecimento de Coffee Break:

4.8.1. A CONTRATADA, devera fornecer coffee break, conforme necessidade e solicitacdo da
CONTRATANTE, a fim de suprir eventos, reunides, entre outros acontecimentos que
podem ocorrer no Campus Passos do IFSULDEMINAS, com solicitacdo minima da
CONTRATANTE de 48 horas.

4.8.2. A quantidade é estimada para consumo durante um ano, sendo solicitada conforme
necessidade.

4.8.3. Fica terminantemente proibida a terceirizacdo do servicos descritos no item 4.8.1.

4.8.4. Ao final de cada més deve ser emitida nota fiscal com os respectivos valores,
independente da nota fiscal do fornecimento de refei¢des, para que seja providenciada a
liquidacdo e posterior pagamento.

4.9. Valor da concessao:

4.9.1. O valor mensal fixado para concessdo de uso do espaco é de RS 2.376,70 (dois mil,
trezentos e setenta e seis reais e setenta centavos), referente ao espago do restaurante e
da lanchonete no Campus Passos do IFSULDEMINAS.

4.9.2. Se por motivo de caso fortuito ou de forca maior o espaco fisico cedido ficar
inacessivel, no todo ou em parte, a CONTRATADA, o valor mensal da cessdo de uso serd
subtraido em 1/30 (um trinta avos) do seu valor, por dia util de privacdo de uso,
incluindo-se os domingos do periodo de inacessibilidade.

4.9.3. No periodo de paralisagdes, para as quais a CONTRATADA ndo tenha concorrido, o
valor mensal da cessdo de uso sera subtraido em 1/30 (um trinta avos) do seu valor, por
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dia util de privacdo de uso, incluindo-se os domingos dos periodos de paralisacao.

4.9.4. Nos meses de janeiro, fevereiro, julho e dezembro, considerados como meses de férias
e/ou recesso escolar, o valor pela cessdo onerosa do imével terda um desconto de 50%
(cinquenta por cento), proporcional aos dias de efetiva férias e/ou recesso escolar.

4.9.5. O valor da concessao referente a utilizacdo do espaco sera cobrado a partir do inicio da
execugao dos servigos.

4.9.6. O valor contratado para a remuneragao da concessdo de uso sera reajustado, apés 12
(doze) meses, com base na média aritmética simples do INPC-IBGE e IGP-DI, entre o més
do inicio da concessao, inclusive, e o més imediatamente anterior ao reajuste, ou na
forma determinada em legislacdo superveniente substituta.

INFORMAGOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

5.1. O nutricionista da CONTRATADA atuard como preposto, sendo o elo entre a CONTRATADA e a
CONTRATANTE, para prestar os devidos esclarecimentos e atender as reclamacdes que
possam surgir durante a vigéncia do contrato, em caso de auséncia dos proprietarios,
podendo receber e assinar documentos, bem como devera ter autonomia para a pronta
resolucdo de problemas. Em casos de impedimento, este profissional deverd ser substituido
por outro de nivel igual ou superior, mediante prévia comunicacdo e ciéncia da

CONTRATANTE.

5.1.1. A CONTRATADA devera participar, sempre que for convocada pela CONTRATANTE, de
reuniées com o corpo técnico da CONTRATANTE a fim de discutir o aprimoramento no
atendimento dos padrdes de qualidade por esta estipulados como metas.

5.1.2. Respeitando-se as normas internas de espaco fisico do Campus Passos -
IFSULDEMINAS, é proibido incluir nos servicos oferecidos, qualquer comercializagao,
onerosa ou gratuita, de bebidas alcodlicas e artigos fumigeros, bem como, no caso da
cantina/lanchonete, a comercializagdo de quaisquer outros produtos que ndo sejam
pertencentes ao ramo de lanchonetes.

5.2. Publico, pregos e condi¢des de pagamento no restaurante/lanchonete:

5.2.1. O restaurante serda de uso prioritdrio para atendimento aos estudantes, sendo
permitido o uso também por servidores, prestadores de servicos ao IFSULDEMINAS,
visitantes ligados a atividades de ensino, pesquisa e extensdo, bem como o publico
externo, desde que ndo comprometa o atendimento prioritario aos estudantes.

5.2.2. O publico usudrio é:

5.2.2.1. Estudantes de cursos integrados beneficiarios: refeicdo gratuita paga pelo
Campus posteriormente;

5.2.2.2. Estudantes de graduacdo, pds-graduacdo e mestrado sem auxilio-alimentacao:
refeicdo paga no valor integral, pelo estudante, no ato da refeicao;

5.2.2.3. Servidores, terceirizados, prestadores de servico e publico externo: refeicao
paga pelo usuario no valor integral no ato da refeicao;

5.2.3. O Campus arcard em sua totalidade com as duas refeicbes didrias para os alunos
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subsidiados, conforme quantidades apresentadas a contratada a cada semestre letivo.
Atualmente, 305 alunos sdo subsidiados, sendo este auxilio pessoal e intransferivel.
Entretanto, nem todos os alunos utilizam as duas refeicées diariamente.

5.2.4. A cada inicio do més subsequente ao fornecimento das refei¢des, a fiscalizacao fara a
conferéncia do niumero total de refeicdes fornecidas a estes alunos no periodo anterior,
encaminhard planilha a empresa para emissdo da nota fiscal de servicos prestados e, de
posse desta encaminhara para liquidacdo. O setor financeiro terd até 20 (vinte dias Uteis
para efetuar o pagamento, por meio de crédito em conta bancaria, contados a partir da
data de recebimento do documento fiscal do fiscal do contrato.

5.2.5. Havendo erro na nota fiscal ou circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, ela
serd devolvida a empresa, e o pagamento ficard pendente até que sejam providenciadas
as medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apos a
regularizacdo da situacdo ou reapresentacdo do documento fiscal ndo acarretando
qgualquer 6nus para a CONTRATANTE.

5.2.6. Quaisquer alteracGes nos dados bancarios deverdo ser comunicadas a CONTRATANTE,
por escrito, ficando sob inteira responsabilidade da empresa os prejuizos decorrentes de
pagamentos incorretos ou falta de pagamento devido a auséncia de informacdo. Os
pagamentos serao realizados apds a comprovagao de regularidade da empresa junto ao
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores (SICAF).

5.2.7. O Campus ndo se responsabiliza pelo pagamento das refeicdes nos casos em que o
sistema ndo identificar o usuario como discente subsidiado pelo Campus.

5.2.8. Caso a CONTRATADA utilize na lanchonete fichas de controle de vendas permanentes
e/ou retornaveis sera responsavel pela desinfec¢do didria das mesmas, visando reduzir o
risco de contaminagdo microbiolégica;

5.2.9. A CONTRATADA devera responsabilizar-se pela seguranca de seu caixa e do dinheiro
arrecadado, ndo cabendo a CONTRATANTE qualquer responsabilidade em caso de furto
ou roubo praticado contra a CONTRATADA; o mesmo se aplica ao caixa do restaurante e
da lanchonete.

5.2.10.E de responsabilidade da CONTRATADA a seguranca de todo o patriménio do Campus
Passos alocado no espaco do Restaurante/lanchonete.

5.3. Exigéncias e condigdes relativas ao restaurante/lanchonete:

5.3.1. A contratada deverd implantar no restaurante, catraca biométrica com sistema de
afericdo e controle do nimero de refeicbes que serdo servidas aos alunos subsidiados
conforme termo de referéncia.

5.3.2. A catraca biométrica fard a identificacdo do usudrio através da impressdo digital,
acoplado a um bloqueio mecanico que permite o controle do fluxo de acesso de pessoas
no restaurante.

5.3.3. O sistema da catraca biométrica deverd registrar todas as informacdes na base de
dados para emissdo de relatdrios de controle do nimero de refeigdes servidas aos alunos
subsidiados.

5.3.4. Em caso de falta de energia ou internet que impossibilite a utilizacdo do sistema pela
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contratada, fica autorizado o acesso dos discentes através de uma lista contendo os
nomes e RAs dos alunos atendidos com suas respectivas assinaturas.

5.3.5. Os servigos da CONTRATADA deverdao estar sob a responsabilidade técnica de
nutricionista. A carga horaria de atuacdao do mesmo devera respeitar o estabelecido pela
Resolugdo do Conselho Federal de Nutricionista n2 380/2005, ficando o (a) profissional
comprometido a atuar, no minimo, o correspondente a 80% da carga horaria durante as
atividades de preparo e distribuicdo das refeicGes, devendo intercalar sua presenca
durante a semana entre o preparo do café da manha e almogo. Caso o volume de
refeicdes exija a presenga de mais de um nutricionista, os mesmos deverdo se programar
para que haja um nutricionista presente durante todo o horario de funcionamento do
restaurante.

5.3.6. A CONTRATANTE manterd em seu quadro de pessoal um servidor que atuara
diretamente na fiscalizacdo dos servicos prestados pela CONTRATADA, observando o
cumprimento das boas praticas de manipulacdo de alimentos e o atendimento ao padrao
de refeicGes estabelecido contratualmente.

5.3.7. A CONTRATANTE pode a qualquer momento solicitar a fiscalizacdo e inspec¢do do
Servico Municipal de Vigilancia Sanitdria para averiguar se os padrdes exigidos pela
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) estdo sendo cumpridos.

5.3.8. O Campus disponibilizard para uso da contratada 50 mesas e 220 cadeiras de
refeitorio, . Antes da CONTRATADA iniciar suas atividades, sera realizada a conferéncia do
referido material na presenca da Fiscalizagcdo e o preposto da CONTRATADA. Este devera
assinar a declaragao de recebimento dos mesmos, ficando com uma cépia de igual teor.

5.3.9. A CONTRATADA tera 10 dias uteis para verificar os méveis recebidos e a estrutura fisica
cedida e manifestar-se por escrito caso haja alguma desconformidade, com a Unica
finalidade de registro para fins de conferéncia ao término do contrato, uma vez que o
IFSULDEMINAS nao se responsabiliza pela manuten¢dao dos mesmos.

5.3.10. A  CONTRATADA ¢é responsavel pela manutengdao preventiva e corretiva dos
equipamentos, utensilios e estrutura fisica.

5.3.11. E vedado 8 CONTRATADA utilizar o espaco cedido para qualquer outro fim que n3o seja
producdo e distribuicdo de refeicbes para o restaurante do IFSULDEMINAS - Campus
Passos, bem como as etapas anteriores e posteriores deste processo. Portanto, ndao sera
permitido utilizar os espacos cedidos para producdo e distribuicdo de refeicbes para
outros locais.

5.3.12. A distribuicdo dos alimentos e produtos alimenticios ndo podera ser realizada pelo
mesmo funciondrio que manipular dinheiro e realizar atividades de higienizacdo e
limpeza ambiental.

5.3.13. Durante todo o hordrio de distribuicdo das duas refeicbes o caixa deve ser exclusivo,
nao sendo permitido nesses hordrios o compartilhamento com o caixa do restaurante,
devendo ocorrer inclusive filas independentes para os mesmos. Ndo serd permitido
durante o hordrio de distribuicio das refeicbes que o caixa desempenhe outras
atividades.

5.3.14. A operacionalizacdo, distribuicio e porcionamento das refeicdes sdo de
responsabilidade da CONTRATADA e deverdao ser supervisionadas pelo responsavel
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técnico da mesma, de maneira a observar sua aceitacdo, apresentacao, porcionamento e
temperatura das refeicOes servidas, para possiveis alteracdes ou adaptacdes, visando
atendimento adequado e satisfatério.

5.3.15. A 3gua que abastece o campus e o refeitério ndo passa por nenhum processo de
filtracdo, apenas o tratamento convencional do Servico Auténomo de Agua e Esgoto
(SAAE) de Passos, portanto, é de responsabilidade da CONTRATADA a instalacdo de filtros
de dgua para preparo de sucos, refrescos e gelo.

5.3.16. A CONTRATADA deverd reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as
refeicdes fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da
execucdo dos servicos ou de géneros/produtos alimenticios empregados.

5.3.17.Com a frequéncia necessdria, serdo avaliados os servicos prestados, incluindo a
gualidade e quantidade da alimentacdao comercializada, higiene ambiental, pessoal e de
utensilios, variacdo de cardapio, avaliando-se inclusive o grau de satisfacdo dos usuarios.

5.3.18. As Boas Praticas de Fabricagdo serdo avaliadas conforme as Resolugdes da ANVISA:
RDC n? 275, de 21 de outubro de 2002, e RDC n? 216, de 15 de setembro de 2004. A
comprovacao de praticas inadequadas que comprometam a qualidade da alimentacao
proporcionara a aplicacdo das penalidades previstas em contrato.

5.3.19. Serd exigido um minimo de 70 % de adequacdo em relacdo aos itens avaliados.

5.3.20. Antes de iniciar a fiscalizagdo a CONTRATANTE fornecerd a CONTRATADA uma cdpia do
formulario de avaliacdo das boas praticas.

6. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

6.1.

6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

6.6.

6.7.

6.8.

6.9.

Designar um fiscal, nomeado por Portaria, para acompanhamento e fiscalizacao da execugao
dos servigos, objeto do contrato.

Fiscalizar, durante todo o periodo de vigéncia do contrato, a execucdo do objeto,
acompanhando todas as obriga¢des contratuais.

Aplicar a CONTRATADA as sangdes regulamentares contratuais, por quaisquer irregularidades
observadas na execugao do contrato.

Prestar as informacdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelos Proprietarios,
Preposto ou Responsavel Técnico da CONTRATADA.

Ceder a CONTRATADA os bens imdveis e moveis (cadeiras e mesas do restaurante) existentes
para execugao do servigo objeto do contrato, fornecendo no inicio da prestagao do servigo, a
relagdao dos itens disponibilizados.

Autorizar a CONTRATADA, por meio de parecer técnico da Direcdo, realizar adaptacdes nas
instalacoes e méveis do Campus cedidos para uso, bem como reparos nos mesmos, quando
necessario.

Permitir o livre acesso dos empregados da licitante vencedora ao local dos servicos.

Efetuar o pagamento a CONTRATADA apds a apresentacdo da Fatura/Nota Fiscal,
devidamente atestada pela fiscalizacdo, acompanhada de relatdrio minucioso referente ao
periodo de pagamento e instruida pelos setores responsaveis. A apresentacdao da fatura
deverd ser feita mensalmente, apds a emissdo da planilha de pagamento pelo fiscal do
contrato.

Realizar pesquisas semestrais junto aos usudrios para avaliacdo da refeicdo servida, da
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gualidade dos produtos comercializados, dos aspectos de limpeza, higiene e conservacao das
instalacOes, da urbanidade e cortesia no atendimento ao publico. Se os resultados das
pesquisas apontarem indices superiores a 50% (cinquenta pontos percentuais) de
desaprovacao, a CONTRATADA sera notificada e, caso esta avaliacao se repita por mais uma
vez consecutiva, ou trés alternadas, a CONTRATANTE podera encaminhar a rescisdo unilateral
do contrato.

6.10. As pesquisas poderdo ser realizadas online, dentro do restaurante ou nas imediagdes
em qualquer horario e ndo podem, em nenhuma hipétese, sofrer interferéncia ou proibigao
por parte da CONTRATADA.

6.11. Aprovar os cardapios, elaborados pela nutricionista da empresa vencedora do certame,
mensalmente.

6.12. Comunicar a CONTRATADA qualquer alteracdo que ocorra no ambito da CONTRATANTE
gue possa interferir no desenvolvimento das atividades do restaurante e ou da lanchonete.

6.13. Tomar as providéncias cabiveis quando comunicada pela CONTRATADA, em relacdo a
gualquer ocorréncia fora dos padrdes normais e dos preceitos de boa conduta, por parte dos
usuarios em geral.

6.14. Encaminhar relatérios com os dados levantados no processo de fiscalizagdo, com as
medidas a serem tomadas na solugdo dos problemas detectados. Em caso de reincidéncia nas
falhas observadas, a Fiscalizagdo podera encaminhar procedimento punitivo, inclusive com a
sugestdo de anulagdo ou revogacao do Contrato.

OBRIGAGOES DA CONTRATADA
7.1. Quanto ao cardapio em geral:

7.1.1. O cardapio didrio completo serd elaborado mensalmente pelo nutricionista da
CONTRATADA, prevendo-se substituicdes, com respectivos consumos per capita,
frequéncia de utilizacdo e padrao, conforme especificacdes constantes no ANEXO IV.

7.1.2. O carddpio mensal a ser praticado devera ser apresentado completo, com
antecedéncia minima de 15 (quinze) dias em relacdo ao 12 dia de utilizacdo,
contemplando todas as opgdes, com gramagem das porgdes prontas para consumo e o
valor nutricional das mesmas (incluindo: valor caldrico, proteinas, carboidratos, lipidios,
sédio, colesterol e fibra alimentar) para a devida aprovagao da CONTRATANTE.

7.1.3. Caso seja identificada alguma irregularidade no cardapio conforme o padrao
estabelecido neste Termo de Referéncia, a fiscalizacdo encaminhara a CONTRATADA para
as devidas correcoes. A CONTRATADA deverd submeter o carddpio com as alteracées
solicitadas para nova analise em até 72 (setenta e duas) horas.

7.1.4. A CONTRATADA, em condicBes especiais, podera alterar o carddpio apresentado, desde
gue mantenha os padroes estabelecidos em contrato e que apresente, com antecedéncia
de 24 (vinte e quatro) horas, motivagdes formais, por escrito, a fiscalizagdo e esta as
aceite. Caso ocorram alterac¢des, a alteracdo devera ser informada em quadro de aviso do
restaurante no tempo minimo de 01 (uma) hora antes da abertura do refeitdrio.

7.1.5. O cardapio mensal, conforme aprovado pela fiscalizagdao, sera divulgado no site
institucional, devidamente assinado pelo Responsavel Técnico.

7.1.6. Os carddpios deverdo apresentar prepara¢des variadas de modo a garantir boa
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aceitabilidade, sendo a forma de preparo estabelecida a critério da CONTRATADA.

7.1.7. Fica a critério da CONTRATADA incrementar o carddpio, desde que ndo modifique o
preco cobrado pelo cardapio basico, nem deixe de oferecer nenhum componente ou
acessorio que integre o cardapio basico contratado.

7.1.8. Caso a CONTRATADA ndo entregue o carddpio para aprovacao no prazo devido, estard
sujeita as penalidades previstas no contrato.

7.1.9. Para preparo das refei¢cdes, caberd a CONTRATADA:

7.1.9.1. Usar sal em quantidades moderadas, dando preferéncia a outros temperos
naturais para diversificar o sabor.

7.1.9.2. Nao utilizar temperos industrializados como caldos de carnes, caldos de
legumes, molho de tomate condimentado e outros temperos que contenham
glutamato monossddico em sua composicao.

7.1.9.3. Nao utilizar amaciantes industrializados para carnes. Adequar os cortes de
carnes com os métodos de cocgdo.

7.1.9.4. Nao utilizar nitrato de potassio (salitre).

7.1.9.5. Nao utilizar espessante de qualquer natureza para os feijées, com excecdo de
preparagdo de Tutu de Feijao ou Feijao Tropeiro.

7.1.9.6.  Evitar alimentos ricos em gorduras trans no cardapio.

7.1.9.7. Nao utilizar gordura vegetal hidrogenada ou 6leos vegetais hidrogenados no
preparo das refei¢des.

7.2. Quanto a distribuigao das refeigées:

7.2.1. A alimentacdo fornecida deverda ser equilibrada e racional e estar em condigbes
higiénico-sanitarias adequadas, com a devida identificacdo de cada preparacao,
constando os ingredientes basicos (principalmente aqueles mais comumente
relacionados a alergias e intolerancias alimentares), bem como o valor caldrico, junto ao
balcao de distribuicao, referente a porg¢ao de cada preparagao oferecida.

7.2.2. A CONTRATANTE podera realizar a degustacao, durante a distribuicdo, de todos os
alimentos que compdem as refeicdes, na pessoa dos fiscais, devendo a CONTRATADA
realizar imediata retirada e substituicdo das preparacdes e/ou alimentos que forem
considerados inadequados ou impréprios ao consumo.

7.2.3. A distribuicdo de refeigdes sera pelo sistema de cafeteria mista, em balcao térmico
para preparacdes quentes e balcdo refrigerado para saladas e sobremesas, porcionadas
no momento da distribuicdo.

7.2.4. Deverdo ser fornecidos aos usuarios para servir a refeicdo: talheres de inox (garfos,
facas e colheres), pratos de vidro temperado ou porcelana com didmetro minimo de 27
cm, bandejas plasticas tipo self-service, bandejas estampadas de inox para a refeicdo
(limpas e secas).

7.2.5. A CONTRATADA deve fornecer copos descartaveis ou canecas plasticas para os
usuarios.

7.2.6. A CONTRATADA devera atender restri¢gdes alimentares oferecendo no restaurante e na
lanchonete alimentos sem lactose, light e diet.

7.2.7. O porcionamento das refeicdes deverd ser da seguinte forma:
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7.2.7.1. As trés opc¢des de saladas dispostas nos balcdes refrigerados deverdao ser
servidas a vontade pelo préprio comensal;

7.2.7.2. Os acompanhamentos também deverao ser servidos livremente pelos usuarios,
ficando dispostos no balcdao aquecido;

7.2.7.3. O prato principal, a guarnicdo e a sobremesa poderdao ser porcionados pelos
funciondrios da CONTRATADA conforme padrdo estabelecido;

7.2.7.4. Todos os itens que integram o café da manha poderdo ser porcionados pela
CONTRATADA;

7.2.7.5. A CONTRATADA devera disponibilizar para uso do préprio comensal, no
minimo: azeite, vinagre, sal, farinha de milho ou de mandioca e guardanapos de
papel;

7.2.7.6. Serdo observadas a uniformidade, temperatura e apresentacao das porcdes;

7.2.7.7. Os componentes do cardapio distribuidos no dia deverdao ser os mesmos do
primeiro ao ultimo usudrio, inclusive com quantidades adequadas a todos, devendo
ser mantidas a apresentacdo, temperatura e qualidade durante toda a distribuicdo.
Serdo permitidas alteracbes em caso de mudancas bruscas na quantidade de
usudrios no respectivo dia;

7.2.7.8. A fruta deverd ser sanitizada para ser distribuida;

7.2.7.9. Os doces deverdo ser distribuidos em recipientes descartdveis, sendo
disponibilizadas colheres de sobremesa ou outro utensilio, quando necessario;

7.2.8. Maiores detalhes estdo disponiveis nos anexos correspondentes.

7.3. Quanto as instalagdes fisicas, equipamentos e utensilios:

7.3.1. Utilizar o local e demais instala¢gdes cedidas na concessao, Unica e exclusivamente, para
os fins e objetivos desta licitagao.

7.3.2. Zelar pelo que |he for cedido, repondo o que perder, quebrar ou danificar, respeitadas
as marcas e especificagdes originais.

7.3.3. Os demais equipamentos necessarios e sua manutencdo serdo de inteira
responsabilidade da CONTRATADA, correndo as suas expensas toda e qualquer despesa
decorrente. A retirada de qualquer moével da CONTRATANTE para conserto devera ser
comunicada por escrito, previamente, a Fiscalizacdo que se incumbird dos controles e
registros necessarios.

7.3.4. A CONTRATADA deverd comunicar, por escrito, a Fiscalizacdo do Campus qualquer
dano ou avaria no imdvel, porventura ocasionados, para a devida avaliacdo da
Infraestrutura, ficando obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.

7.3.5. As despesas origindrias com tais obras e, ou, servicos correrdo exclusivamente por
conta e responsabilidade da CONTRATADA, sem que lhe assista o direito a qualquer
indenizacdo e, ou, retencdo ficando incorporadas as mesmas todas e quaisquer obras
realizadas, mesmo a titulo de benfeitorias e instalacdes de qualquer espécie ou natureza
(uteis ou necessarias). Ndo sera permitida qualquer alteracdo, modificacdo ou reforma
no espa¢o cedido, sem a aprovacao prévia e por escrito da administracdo da
CONTRATANTE, comunicada pela Fiscalizagdo do Campus Passos — IFSULDEMINAS.

7.3.6. Em caso de sinistro ndao coberto pelo seguro contratado, a CONTRATADA responderd
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pelos danos e prejuizos que eventualmente causar a CONTRATANTE, propriedade ou
pessoa de terceiros em decorréncia da execu¢do dos servicos, correndo as suas expensas
os ressarcimentos ou indenizagdes que tais prejuizos venham causar.

7.3.7. Ocorrendo qualquer sinistro que atinja servico a cargo da CONTRATADA tera esta,
independentemente da cobertura de seguro, um prazo de 5 (cinco) dias Uteis, a partir da
notificacdo da CONTRATANTE, para dar inicio a repara¢do do dano.

7.3.8. O ANEXO V contempla as especificacdes e quantidades de todos os itens que estdo
previstos para serem disponibilizados pela CONTRATANTE a CONTRATADA.

7.3.9. A manutencdo preditiva, preventiva e corretiva dos equipamentos e das instalacoes
fisicas cedidas serd de inteira responsabilidade da CONTRATADA e devera ser realizada
sem prejuizo da perfeita execucdo dos servicos e sem afetar a seguranca. Incluem-se na
manutencdo predial: pintura, substituicdo de pisos e revestimentos/azulejos, substituicdo
de lampadas, reatores, tomadas, macanetas, interruptores, registros, telas, vedacdes,
limpeza de caixa de gordura, filtros de dgua; e outros reparos na rede hidraulica, de
esgoto e de elétrica que se fagam necessarios.

7.3.10. Os moéveis pertencentes a CONTRATANTE, e disponibilizados a CONTRATADA, deverao,
ao término do contrato, serem devolvidos em adequadas condi¢cbes de uso. A
CONTRATANTE providenciard a contagem e verificacdo do estado de conservacao dos
mesmos, bem como do imével cedido, na presenca do preposto da CONTRATADA, em até
cinco dias ap6s o término do contrato, para verificar os reparos, substituicGes ou
reposicdes necessarias. Neste mesmo prazo, a CONTRATADA deverd retirar os
equipamentos e utensilios de sua propriedade que estiverem nas dependéncias da
CONTRATANTE.

7.3.11. A CONTRATADA, em até cinco dias Uteis apds o término do contrato, deverd entregar o
imovel com os reparos solicitados na vistoria do item anterior, inclusive com nova pintura
nas mesmas cores.

7.3.12. Nos casos que a estrutura fisica cedida apresentar bolores e descascamentos nas
paredes e tetos, bem como os mesmos forem sendo sujos pelo uso, a CONTRATADA sera
responsdvel pelos reparos na pintura sempre que solicitados pela CONTRATANTE ou
autoridade sanitaria do municipio, nas mesmas cores.

7.3.13. A CONTRATADA deverd responsabilizar-se pelos entupimentos causados na rede de
esgoto, vinculados a prestacdo do servico, realizando reparos imediatos, as suas
expensas.

7.3.14. A CONTRATANTE nao se responsabiliza por utensilios descartados no lixo, ou utensilios
retirados da dependéncia do refeitdério e lanchonete pelos usudrios, este controle deve
ser realizado pela CONTRATADA.

7.3.15. Caso a CONTRATADA utilize equipamentos de refrigeracdo ou congelamento, como
geladeiras e freezers, ela devera colocar termOometro externo e realizar o monitoramento
da temperatura interna dos mesmos.

7.3.16. A CONTRATADA devera realizar troca dos filtros de agua, limpeza de caixa de gordura,
higienizacao dos reservatdrios de agua e tubulagdo das coifas, no minimo, semestral ou
sempre que necessarios.

7.3.17.E de responsabilidade da CONTRATADA a higienizacio e limpeza de todas as
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instalacdes e dependéncias utilizadas, inclusive o refeitério, bem como dos
equipamentos e utensilios da distribuicdo e utilizados pela clientela.

7.3.18. Todos os procedimentos de limpeza e higienizagdo e retirada do lixo devem ser
realizados apds cada uma das refei¢Ges servidas (café da manh3, almoco e jantar), de
maneira que as instalacdes estejam em perfeitas condicdes de higiene no momento de
distribuicdo da refeicdo seguinte e ndo promovam a infesta¢do de pragas e vetores.

7.3.19. A CONTRATADA é a responsavel pelo descarte adequado de lixo organico, inorganico e
reciclavel, devendo estes ocorrerem da maneira que menos agrida o meio-ambiente.

7.4. Quanto as boas praticas de elaboracdo de alimentos e prestacao de servigos:

7.4.1. A CONTRATADA deverd manter constantemente todas as dependéncias internas e
externas pertencentes as instalacdes por ela administradas, no mais rigoroso padrao de
higiene, limpeza e conservacao, dentro dos padrdes exigidos pelas autoridades sanitarias
e pela CONTRATANTE, assim como se obriga a limpeza e conservacdo das areas de
circulacdo ocupadas e utilizadas por esta, bem como os equipamentos e utensilios
envolvidos na prestacdo do servico.

7.4.2. Para garantir a manutengao da qualidade do servico, a CONTRATADA devera elaborar e
implementar o Manual de Boas Praticas de Elaboracdo de Alimentos e Prestacdo de
Servicos (MBPF) e os Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs), atendendo ao
disposto nas seguintes normas:

7.4.2.1. Portaria N2 1.428/MS, de 26 de novembro de 1993;
7.4.2.2. Resolugdao RDC N2 275, de 21 de outubro de 2002;
7.4.2.3. Resolucdao RDC N2 216, de 15 de setembro de 2004;
7.4.2.4. Portaria CVS N2 5, de 09 de abril de 2013.

7.4.3. Esses documentos (MBPF e POPs), bem como os registros de execugdao dos mesmos,
deverdo ser apresentados a Fiscalizacdo no prazo maximo de 30 (trinta) dias, contados do
inicio da execucdo do contrato, e deverdo permanecer disponiveis para fiscaliza¢des,
auditorias e autoridades sanitdrias em local de facil acesso e consulta para os
funcionarios.

7.4.4. Visando também a qualidade, a CONTRATADA deverd promover periodicamente, as
suas expensas, treinamentos gerais e especificos de toda a equipe de trabalho, no
minimo trimestrais, e estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos
de operacionalizacdo do servico, através do método A.P.P.C.C. (Andlise de Perigos em
Pontos Criticos de Controle). Os comprovantes de realizacdo dos treinamentos devem ser
apresentados a Fiscalizacdo sempre que realizados.

7.4.5. O primeiro treinamento deve acontecer no prazo maximo de 10 (dez) dias contados do
inicio da execucdo do contrato, abordando, no minimo, os seguintes temas:
contaminantes alimentares; doencas transmitidas por alimentos (DTA); boas praticas de
manipulacdo de alimentos; higiene pessoal e ambiental; técnicas culinarias; manuseio de
equipamentos; prevencdo de acidentes de trabalho; combate a incéndio; relacionamento
interpessoal; reciclagem; atendimento e acolhimento ao usuario.

7.4.6. Deverdo ser realizados treinamentos especificos para os funcionarios que atuarem
como caixas, bem como o responsavel pelo porcionamento das preparag¢des no balcao de
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distribuicdo. Os comprovantes de realizacdo dos treinamentos, no minimo trimestrais,
devem ser apresentados a Fiscalizacdo sempre que realizados. O primeiro treinamento
deve acontecer no prazo maximo de 10 (dez) dias contados do inicio da execucdo do
contrato.

7.4.7. As carnes utilizadas no carddpio deverdo obedecer a um padrdo conforme
caracteristicas técnicas, apresentadas neste Termo de Referéncia, devendo ser adquiridas
em estabelecimentos que tenham Servico de Inspecdo Federal (SIF), inspe¢do do
Ministério da Agricultura ou do Orgdo fiscalizador estadual (IMA). N3o deverdo ser
utilizadas carnes que ndo estejam constando na padronizacdo, cuja qualidade seja
inferior ao tipo proposto neste Termo.

7.4.8. A CONTRATADA deverd usar géneros alimenticios de primeira qualidade para compor o
cardapio. Todos os produtos a serem utilizados devem estar devidamente inspecionados
e aprovados pelos drgdos de fiscalizacdo sanitaria.

7.4.9. A CONTRATADA devera fazer uso de maionese industrializada, quando este ingrediente
fizer parte do cardapio.

7.4.10. A CONTRATADA devera manter os alimentos ndo consumidos imediatamente apds o
preparo a uma temperatura superior a 65 2C até o momento final da distribui¢do. Para as
saladas e sobremesas, a temperatura devera ser inferior a 6 2C.

7.4.11. A CONTRATADA devera manter estoque minimo dos produtos, respeitando normas
técnicas de estocagem, devendo efetuar a substituicdo de produtos de marcas duvidosas,
sempre que necessario, mediante justificativa técnica da CONTRATANTE, devendo
disponibilizar outro produto, com um prazo de 12 (doze) horas para produtos existentes
no mercado local e 24 (vinte e quatro) horas para produtos advindos de outras cidades.

7.4.12. Os géneros alimenticios semiestocdveis deverao ter prazo de validade de 80% a vencer,
sendo vedada a utilizacdo de produtos com alteracdes de caracteristicas mesmo ainda
dentro do prazo de validade.

7.4.13. A CONTRATADA devera desprezar as sobras de alimentos que passaram por exposicao
nos balcdes de distribuicdo, bem como as preparagdes que extrapolaram os limites de
tempo e temperatura, conforme descritos na legislagao vigente.

7.4.14.0 funcionario que realizar a higienizacdo das instalagdes sanitdrias deverd usar
uniforme diferenciado e ndo permanecer na drea de manipula¢do durante as etapas de
pré-preparo e preparo dos alimentos.

7.4.15. Fazer o monitoramento da qualidade do dleo e efetuar a troca conforme necessario.
Manter controle impresso de troca periddica do dleo utilizado na fritura e do descarte do
6leo usado, devendo destind-lo a empresas que o reutilizem de maneira sustentdvel.

7.4.16.Em apoio ao desenvolvimento sustentdvel, no preparo de alimentos deverao,
preferencialmente, ser utilizados géneros alimenticios produzidos em ambito local e por
agricultura familiar.

7.5. Quanto aos recursos humanos:

7.5.1. A CONTRATADA devera manter o pessoal em atividade no local identificado, trajando,
obrigatoriamente, uniforme adequado aos servicos prestados, exigindo asseio, boa
aparéncia, urbanidade no tratamento com o publico e zelo com os bens que lhes forem
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confiados; assim como a CONTRATADA devera cuidar para que as normas e regulamentos
internos da CONTRATANTE sejam respeitados.
7.5.1.1. Os funcionarios deverao colocar o uniforme completo no local de trabalho.

7.5.2. A CONTRATADA devera manter o quadro de pessoal técnico, operacional e
administrativo qualificado e em numero suficiente para a perfeita execu¢do dos servicos
contratuais assumidos. Se necessario, a CONTRATANTE podera solicitar a ampliacdo do
guadro de pessoal para adequada execucao dos servicos.

7.5.3. Eventual alteragao do titular Responsavel Técnico devera ser comunicada de imediato a
CONTRATANTE, acompanhada de justificativa da necessidade da substituicdo, da nova
nomeacdo, juntada a respectiva documentacdo do CRN.

7.5.4. Manter sempre atualizada e em local visivel a escala de servico mensal do pessoal que
opera na CONTRATADA, especificando todas as categorias com nome, respectivos
horarios e funcdes.

7.5.5. Encaminhar a Fiscalizagdo da CONTRATANTE, no prazo mdaximo de 10 (dez) dias
contados a partir da assinatura do contrato e mensalmente, relagdo em que conste:
nome completo, endereco residencial, nimero de telefone, horario de trabalho e funcao,
de todo o pessoal que opera no RESTAURANTE, bem como do Responsdvel Técnico da
CONTRATADA. Sempre que houver alteracdo na mesma, a lista atualizada deve ser
encaminhada novamente a Fiscaliza¢do.

7.5.6. Neste mesmo prazo deverdo ser apresentadas a Fiscalizacdo, para fins de conferéncia,
as carteiras de trabalho e previdéncia social (CTPS) de todos os funcionarios da
CONTRATADA que atuardo nas dependéncias da CONTRATANTE devidamente
preenchidas e assinadas. Este procedimento devera ser repetido sempre que houver
nova contratagao.

7.5.7. No prazo maximo de 10 (dez) dias uteis contados do inicio da execugdo do contrato, a
CONTRATADA devera apresentar os exames exigidos pelo Programa de Controle Médico
de Saude Ocupacional (PCMSO), bem como os Atestados Médicos de Saude Ocupacional
(ASOs) de todos os funcionarios que atuardo nas dependéncias da CONTRATANTE. Esse
perfeito e regular controle sobre o estado de saude dos empregados é necessario a fim
de providenciar a substituicdo dos mesmos, de imediato, em caso de doenca
incompativel com a fungao.

7.5.8. Todas as pessoas portadoras de doengas transmissiveis, bem como aquelas afetadas
por desordens intestinais e ou dermatoses exsudativas ou esfoliativas, ndo poderao
manipular, transformar, beneficiar, acondicionar ou distribuir alimentos, nem exercer
outras atividades que coloquem em risco a salide dos consumidores.

7.5.9. Os empregados e proprietdrios que intervém diretamente nas atividades do
estabelecimento devem ser afastados das atividades ao apresentarem manifestacées
febris ou cutaneas, principalmente supuracdo na pele, corrimento nasal, supuracdao
ocular, diarreia e infecgdo respiratoria.

7.5.10. A CONTRATADA devera responder integralmente por quaisquer danos ou prejuizos
causados a CONTRATANTE, a terceiros e ao meio ambiente por seus empregados ou
prepostos, decorrentes de uso, manipulacdo de géneros alimenticios inadequados,
processamento incorreto deles e emprego indevido de materiais, equipamentos e, ou,
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instrumentos, procedendo imediatamente os reparos ou indenizacbes cabiveis e
assumindo o 6nus decorrente.

7.5.11. Zelar pela ordem, disciplina, moralidade e boa conduta dos seus empregados em
servico, substituindo aqueles cuja permanéncia seja considerada inconveniente,
assumindo, em consequéncia, todas as obrigacGes decorrentes. Atender, de imediato, as
solicitacdes da CONTRATANTE quanto as substituicdes de empregados ndo qualificados
ou entendidos como inadequados para a prestacdo do servico.

7.5.12. Todas as obrigagdes contratuais e sociais dos seus funciondrios correrdo por conta da
CONTRATADA, cabendo-lhe todos os 6nus de natureza trabalhista e previdenciaria,
incluidas as indenizagdes por acidentes, moléstias e outros de natureza profissional e/ou
ocupacional, além de responsabilizar-se por todas e quaisquer ac¢des judiciais,
reivindicacdes ou reclamacdes de seus empregados que tenham participado na execucdo
do objeto deste contrato, sendo a licitante vencedora, em quaisquer circunstancias,
considerada como Unica e exclusiva empregadora e responsavel por quaisquer 6nus
decorrentes.

7.5.13. A CONTRATADA devera proibir dentro do Restaurante e suas dependéncias o uso por
seus funciondrios de objetos ndo pertencentes ao servico como celulares, fones de
ouvido, radio, jornais, bolsas, dentre outros.

7.5.14. Proibir terminantemente de fumar dentro das dependéncias da CONTRATANTE.

7.5.15. Efetuar o pagamento dos saldrios dos empregados alocados para cumprimento do
contrato mediante depdsito bancdrio na conta do trabalhador, de modo a possibilitar a
conferéncia do pagamento pela CONTRATANTE ou apresentar mensalmente cépia de
comprovante individual de pagamento dos saldrios, devidamente assinada pelos
funcionarios.

7.5.16. Apresentar certiddes de distribui¢des civeis e criminais de toda a mao de obra atuante
nas dependéncias da CONTRATANTE, quando solicitado.

7.6. Quanto a execugao dos servigos:

7.6.1. E responsabilidade da CONTRATADA o fornecimento de géneros e produtos
alimenticios, materiais de consumo em geral (utensilios, descartaveis, materiais de
higiene e limpeza, entre outros) de qualidade comprovada, gas e mado de obra
especializada em numero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas,
observadas as normas vigentes, bem como equipamentos de protec¢ao individual (EPI) e
coletivo em numero suficiente para seus funcionarios, sendo a utilizacdo destes itens
obrigatdrio por parte da CONTRATADA e seus funciondrios.

7.6.2. A CONTRATADA deverd responsabilizar-se pela aquisicdo de todos os equipamentos,
uténsilios e mobilidrios necessarios para operacionalizacdo das atividades que compdem
o objeto desta licitacdo, tais como cuba self service, refrigeradores, freezeres, balcées de
frios e quentes, estufas, fogbes, liquidificadores, pratos, bandejas, copos, talheres, dentre
outros, exceto as cadeiras e mesas de refeitério, sendo os equipamentos
preferencialmente de nivel de eficiéncia energética A (selo Procel). No término do
contrato, todos esses materiais da CONTRATADA poderdo ser retirados.

7.6.3. A CONTRATADA deverda abastecer os banheiros e/ou vestiarios dos seus funcionarios
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com papel toalha descartavel ndo reciclado, papel higiénico, sabonete liquido e alcool
70% para higienizagdo final; os mesmos deverdo ser equipados com lixeiras com tampa
acionada por pedal. Quando ndo for disponibilizado alcool 70%, o sabonete liquido
devera ser antisséptico.

7.6.4. A colocacdo de chuveiros nos vestidrios é de responsabilidade da CONTRATADA, bem
como dos armdrios para guarda dos pertences de uso particular e bolsas dos
funcionarios.

7.6.5. Toda pia / lavabo, que for utilizada para higienizagdo de maos dos funciondrios, devera
estar abastecida com papel toalha descartdvel ndo reciclado ou outro mecanismo
permitido para secagem das maos e sabonete liquido inodoro e antisséptico; as mesmas
deverdo ser equipadas com lixeiras com tampa acionada por pedal para descarte do
papel toalha.

7.6.6. Durante todo o hordrio de distribuicdo das refeicbes, as pias de higienizacdo de maos
dos usudrios dos restaurantes deverdo estar abastecidas com papel toalha descartavel
ndo reciclado ou outro mecanismo permitido para secagem de maos e sabonete liquido,
fornecidos pela CONTRATADA.

7.6.7. A CONTRATADA devera zelar pela manutencao da qualidade da alimentagdo a ser
fornecida, de acordo com a legislacdo pertinente, devendo a mesma ser equilibrada e
racional e estar em condig¢des higiénico-sanitarias adequadas. As refeicdes deverao estar
acondicionadas apropriadamente de forma a conservar a temperatura adequada dos
alimentos até o seu porcionamento.

7.6.8. Cabe a CONTRATADA, contratar diretamente com todos os fornecedores, ndo
comprando nada em nome da CONTRATANTE, estando esta eximida, em qualquer
hipétese, de responsabilidade perante terceiros; adquirir matéria-prima de alta
gualidade e manté-la em condi¢des de adequada estocagem, para sua boa conservacgao,
estando sujeita a fiscalizacdo da CONTRATANTE, inclusive quanto a exigéncia dos
comprovantes de origem dos produtos.

7.6.9. A CONTRATANTE disponibilizard, diariamente na saida, ferramentas de opinido didria
para os usuarios manifestarem suas reclamacdes ou sugestdes, através de pesquisa e
caderno de sugestdes, realizando também uma Avaliacdo de Satisfacdo semestral.

7.6.10. A CONTRATADA poderad realizar avaliacbes sempre que julgar necessario e pertinente,
comunicando o resultado a Fiscalizagao.

7.6.11. Em todos os métodos aplicados, no caso de aceitacdo inferior a 60% por parte dos
comensais, a preparacao deverad ser excluida dos cardapios futuros.

7.6.12.Serdo de inteira responsabilidade da CONTRATADA as despesas de 4gua e energia
elétrica, cujos valores corresponderdo as indicacdes constantes dos medidores instalados
pela CONTRATANTE nos locais.

7.6.12.1. As depesas com agua é medida através do medidor instalado pelo SAAE no
local.

7.6.12.2. As despesas com energia elétrica, cujos valores corresponderdo aos indicados
constantes no medidor instalado pela CONTRATANTE no local.

7.6.12.3. Em caso de impossibilidade de leitura de algum medidor, o valor a ser pago
pela CONTRATADA serd calculado através da média aritmética simples dos trés
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ultimos valores calculados.

7.6.12.4. A medicdo do consumo de energia sera realizada uma vez ao més pelo
preposto da CONTRATADA em conjunto ao servidor responsavel pela fiscalizacdo do
Campus Passos do IFSULDEMINAS. A Administracdo fard o calculo do valor devido
gue serd cobrado através de Guia de Recolhimento da Unido — GRU para a Unidade
Gestora promotora desta Licitacdo, com cdédigo de recolhimento adequado ao
objeto licitado, devendo apresenta-la quitada ao setor de financas do
IFSULDEMINAS — Campus Passos ou ao fiscal do contrato, até o décimo quinto dia
do més subsequente ao més de referéncia;

7.6.13. As despesas com telefone e gds ficardo a cargo da CONTRATADA, eximindo qualquer
onus para a CONTRATANTE, referente a essas despesas.

7.6.14.E responsabilidade da CONTRATADA recolher o lixo organico e inorganico quantas
vezes se fizerem necessdrias, acondicionando-os em sacos plasticos adequados e em
recipientes que devem ser mantidos fechados e devidamente higienizados,
encaminhando diariamente o lixo ao local de coleta indicado pela CONTRATANTE.

7.6.15.E dever da CONTRATADA manter durante toda a execucdo contratual, as obrigacSes
assumidas, bem assim todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificagdo exigidas na
licitacdo, sob pena de rescisdo de contrato.

7.6.16. A CONTRATADA ndo poderd ceder e nem transferir, no todo ou em parte, o Contrato
desta licitacdo.

7.6.17. 0O controle integrado de pragas é de responsabilidade da CONTRATADA e devera ser
realizado contra roedores, insetos voadores e rasteiros, pelo menos 1 (uma) vez a cada 6
(seis) meses, ou quando a CONTRATANTE julgar necessario, por pessoal treinado ou
empresa qualificada, cuja aplicacdo de produtos sé deve ser realizada quando adotadas
todas as medidas de prevencao nas instalagdes, insumos e alimentos, s6 podendo ser
utilizados produtos registrados no Ministério da Saude. Os comprovantes de realizacao
do servico devem ser apresentados a Fiscalizacao.

7.6.18.No reservatorio de 4&gua independente do restaurante/lanchonete fica a
CONTRATANTE responsabilizada pela higienizacdo, conforme instrucées da legislacdo
sanitdria, em um intervalo maximo de 6 (seis) meses, devendo ser mantidos registros da
operagao.

7.6.19. Durante a execugao do servico, a CONTRATADA devera monitorar a temperatura de
recebimento dos géneros, bem como do pré-preparo e distribuicdo das refeicdes, para
possiveis alteracdes ou adaptacdes, visando atendimento adequado a legislacdo vigente,
acondicionando as preparacbes em equipamentos adequados ou em recipientes
isotérmicos devidamente tampados até o momento da distribuicdo. O registro diario das
temperaturas devera ficar arquivado por 3 (trés) meses e disponivel para consulta pela
CONTRATANTE e autoridades sanitarias.

7.6.20. As amostras das preparagoes servidas diariamente no refeitorio deverdo ser separadas
em recipientes esterilizados e mantidos lacrados, conservados conforme temperaturas
especificadas pela legislagdo sanitaria vigente, pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas.
Quando houver suspeita de deterioracdo ou contaminacdo dos alimentos, a
CONTRATADA deverd providenciar o envio das amostras para analises
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microbioldgicas/bacterioldgicas. A coleta deverda contemplar todas as preparacbes
(sélidas ou liquidas), incluindo as preparagdes que porventura forem substituidas
durante a distribuicao das refeicdes.
7.6.20.1. Quando houver suspeita de deterioracdo ou contaminacao dos alimentos
servidos na lanchonete, a CONTRATADA deverd providenciar o envio das amostras
para analises microbioldgicas/bacterioldgicas.
7.6.20.2. A CONTRATADA devera arcar com quaisquer custos acerca de analises
microbioldgicas.

7.6.21. Todas as etapas do servico dar-se-do nas dependéncias da CONTRATANTE.

7.6.22. A CONTRATADA devera manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e
planos de contingéncia para situacées emergenciais, tais como: falta d’agua, energia
elétrica, gds, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a
manutencdo dos servicos objeto do contrato.

7.6.23. Os balcdes de distribuicdo dos alimentos / prepara¢des deverdo ser mantidos limpos
durante todo o horario das refeicbes.

7.6.24. A CONTRATADA é responsavel pela entrega do lanche no café da maha aos alunos, em
que o alimento é adquirido pelo Campus através dos recursos disponibilizados pelo FNDE
referente ao Programa Nacional de Alimentacdo Escolar - PNAE (Resolucdo n° 26 de 17
de junho de 2013).

7.6.24.1. Serd também de responsabilidade da CONTRATADA o armazenamento desses
alimentos.

7.6.24.2. A CONTRATADA devera dispor de pessoal suficiente para que ndo haja filas no
momento da entrega.

7.7. Obrigagoes com relagdo a boas praticas ambientais:

7.7.1. Devera a CONTRATADA elaborar e manter um programa interno de treinamento de
seus empregados para reducdo de consumo de energia elétrica, de agua e reducdo de
producdo de residuos sdlidos, observadas as normas ambientais vigentes.

7.7.2. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e equipamentos
gue apresentem eficiéncia energética e reducdao de consumo; realizar verificacdes e, se
for o caso, manutencgdes periddicas nos seus aparelhos elétricos, extensdes, filtros, e
evitar ao maximo o uso de extensdes elétricas.

7.7.3. Separar as pilhas e baterias disponiveis para descarte que contenham em suas
composicdes chumbo, cddmio, mercurio e seus compostos, para que adote, por meio de
terceiros, os procedimentos de reutilizacdo, reciclagem, tratamento ou disposicdo final
ambientalmente adequada, em face dos impactos negativos causados ao meio ambiente
pelo descarte inadequado desses materiais, em atencdo a Resolucdo CONAMA n? 275, de
30 de junho de 1999.

7.7.4. Colaborar de forma efetiva no desenvolvimento das atividades do Programa de Coleta
Seletiva de Residuos Sélidos Reciclaveis utilizando os recipientes para coleta seletiva.

7.7.4.1. Para os materiais secos reciclaveis, devera ser seguida a Resolugdo n?
275/1999, CONAMA, para a identificacdo, por cores, dos recipientes coletores.
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10.

11.

EXECUGAO DOS SERVIGOS E SEU RECBIMENTO

8.1. A execucdo dos servicos serda iniciada conforme cronograma a ser apresentado
posteriormente.

8.1.1. O inicio da distribuicdo das refei¢cdes esta programado para o més de fevereiro do ano
de 2020, de acordo com o cronograma que sera apresentado posteriormente

8.2. O contrato tera vigéncia minima de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por até 60
(sessenta meses) conforme previsto no inciso Il do art. 57 da Lei 8.666/93, a partir da Ordem
de Servico, com eficdcia legal apds a publicacdo do seu extrato no Didrio Oficial da Unido.

8.3. Os servicos serdo recebidos provisoriamente no prazo de 05 (cinco) dias, pelo(a) responsavel
pelo acompanhamento e fiscalizacdo do contrato, para efeito de posterior verificacdo de sua
conformidade com as especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta.

8.4. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias, contados do
recebimento provisério, ap0s a verificacdo da qualidade e quantidade do servico executado e
materiais empregados, com a consequente aceitagdo mediante termo circunstanciado.

8.4.1. Na hipdtese de a verificacdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida
dentro do prazo fixado, reputar-se-d como realizada, consumando-se o recebimento
definitivo no dia do esgotamento do prazo.

8.5. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da Contratada
pelos prejuizos resultantes da incorreta execugao do contrato.

DA SUBCONTRATACAO
9.1. N3o sera admitida a subcontratacao do objeto licitatério.

ALTERAGAO SUBJETIVA

10.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorpora¢do da contratada com/em outra pessoa
juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de
habilitagao exigidos na licitagdo original; sejam mantidas as demais cldusulas e condigdes do
contrato; ndo haja prejuizo a execugdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da
Administragdo a continuidade do contrato.

CONTROLE E FISCALIZAGAO
11.1. Condigoes gerais de fiscalizagao:

11.1.1. A CONTRATANTE designara um ou mais servidores para fiscalizar o trabalho
desenvolvido pela CONTRATADA.

11.1.2. A Fiscalizacdo da CONTRATANTE terd, a qualguer tempo, acesso a todas as
dependéncias do servico da CONTRATADA.

11.1.3. A execucdo do contrato serd avaliada constantemente pela Fiscalizacdo de forma a
gerar relatérios que servirdo como documentos comprobatérios para as sancdes
administrativas.

11.1.4. A qualidade da prestacdo dos servicos da CONTRATADA e o acompanhamento do
cumprimento das obrigacdes contratuais serdao avaliados mensalmente por meio de
avaliacGes realizadas pela Fiscalizacdo, apontando as irregularidades apresentadas
formalmente a CONTRATADA que ndo foram corrigidas ou que sao reincidentes.
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11.1.5. A Fiscalizagdo devera emitir mensalmente Documento de Controle de Qualidade e
Quantidade das refei¢cdes servidas e demais servigos prestados, que, obrigatoriamente,
devera ser apresentado ao nutricionista da CONTRATADA e vistado pelo mesmo.

11.1.6. A Fiscalizacdo comunicar-se-a com a CONTRATADA por meio eletronico (e-mail) e
relatérios de ocorréncias, a fim de prevenir e corrigir qualquer infragcdo contratual, além
de ratificar solicitacdes ja efetuadas.

11.1.7. A CONTRATADA devera manifestar-se formalmente, por meio eletrénico (e-mail) e
documentos, sempre que demandada pela Fiscalizagao.

11.1.8. As sanc¢bes administrativas previstas serdo aplicadas mediante analise e aceitacdo das
providéncias e ou justificativas apresentadas pela CONTRATADA, visando o integral
cumprimento das cldusulas contratuais.

11.1.9. Caberd a Fiscalizagdo sugerir as penalidades previstas no contrato e/ou na legislacdo
vigente nos casos de descumprimento contratual.

11.1.10. A fiscalizagao do servigco pela CONTRATANTE nao exclui nem diminui a completa

responsabilidade da CONTRATADA por qualquer inobservancia ou omissdo as clausulas do

contrato.

11.2. Atribui¢oes da Fiscaliza¢ao:

11.2.1.Todas as atividades previstas para a prestacdo do servigo, realizando avaliagdes
periddicas;

11.2.2. Conferir a entrega pela CONTRATADA de toda a documentacdo legal referente a
prestacdo do servigo nos prazos previstos contratualmente;

11.2.3. O registro em relatdrio de todas as ocorréncias e deficiéncias verificadas, cuja cdpia
sera encaminhada a CONTRATADA, objetivando a imediata correcdo das irregularidades
apontadas; caso nao haja resolucdo do problema em, no maximo, 48 horas, solicitar a
imediata providéncia administrativa;

11.2.4. Exercer a fiscalizacdao durante as etapas de recebimento, distribuicdo e higienizacao, de
modo a assegurar a execuc¢do do servico contratado, verificando o cumprimento dos
horarios e valores de refeicdes estabelecidos, a quantidade de refeicGes e descartaveis
previstos, a compatibilidade com o cardapio estabelecido, bem como, o fornecimento e a
aceitacdo das refeicoes, higienizacdo do restaurante, lanchonete e banheiros, registrando
eventuais ocorréncias;

11.2.5. A execucdo do cardapio conforme aprovado;

11.2.6. Observar a qualidade sensorial das refei¢cdes servidas;

11.2.7. Observar a qualidade dos géneros alimenticios, vedando a utilizacdo de géneros e/ou
alimentos que apresentem condi¢es imprdprias ao consumo;

11.2.8. Definir semestralmente o periodo e questionario de avaliagcdo, sendo necessario para
isto ter avaliado a existéncia das infracGes contratuais.

12. SANGCOES ADMINISTRATIVAS
12.1. Conforme o artigo 81 da Lei no 8.666/1993, a recusa injustificada do adjudicatario em
assinar o contrato, aceitar ou retirar o instrumento equivalente, dentro do prazo estabelecido
pela administracdo, caracteriza o descumprimento total da obrigacdao assumida, sujeitando-o
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as penalidades legalmente estabelecidas.

12.2. O ndo cumprimento das obriga¢des contratuais pela CONTRATADA ensejara a aplicacao
das penalidades previstas nos artigos 86 a 88 da Lei no 8.666/1993, a saber:

12.2.1. adverténcia, em caso de falta(s) leve(s) que ndo acarrete(m) prejuizos de monta ao
interesse da Instituicdo, a qual, a despeito delas, serd atendida. Em caso de falta que
venha inviabilizar a execuc¢do do contrato, a adverténcia podera culminar com a rescisao
do contrato;

12.2.2. multa moratdria pelo atraso no inicio das atividades da lanchonete e restaurante
correspondente a um por cento sobre o valor do aluguel, por dia de atraso, até o limite
de dez dias. Transcorrido esse prazo sem que a CONTRATADA tenha iniciado as atividades
ficara caracterizada a inexecucdo do contrato, ensejando sua rescisao;

12.2.3. multa compensatéria correspondente a dez por cento do valor referente a soma dos
aluguéis do periodo de concessdo ndo cumprido, quando da rescisdo contratual
decorrente de descumprimento de obriga¢des pela CONTRATADA,;

12.2.4. suspensdo temporaria de participacdo em licitacdo e impedimento de contratar com a
Administracdo por prazo de até dois anos, quando do acometimento de infracdo capaz
de deixar pendente, total ou parcialmente, o contrato acordado, inviabilizando sua
execucdo, com prejuizos ao interesse da Instituicdo (Inciso Ill, Art. 87, Lei no 8.666/93);
tal penalidade pode implicar suspensdao de licitar e impedimento de contratar com
gualquer drgao ou entidade da Administracdo Publica, seja na esfera federal, estadual,
do Distrito Federal ou municipal, conforme Parecer n° 87/2011/DECOR/CGU/AGU e Nota
n° 205/2011/DECOR/CGU/AGU e Acérddos n° 2.218/2011 e n° 3.757/2011, da 1a Camara
do TCU;

12.2.5. declaragdo de inidoneidade, em caso de comportamento doloso do contratado, para
licitar ou contratar com a Administracdo Publica, enquanto perdurarem os motivos
determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a prépria
autoridade que aplicou a penalidade (Inciso IV, Art. 87, Lei no 8.666/93);

12.3. As sangdes previstas nos incisos Ill e IV, do Artigo no 87, poderdo ser aplicadas a
CONTRATADA, em razdo dos contratos regidos pela Lei no 8.666/1993, incidam nos motivos
dos incisos I, Il e lll, do Art. no 88 da Lei no 8.666/1993.

12.4. Também ficam sujeitas as penalidades de suspensdo de licitar e impedimento de
contratar e de declaragdo de inidoneidade, previstas no subitem anterior, as empresas ou
profissionais que, em razdo do contrato decorrente desta licitacdo:

12.4.1. tenham sofrido condenacdes definitivas por praticarem, por meio dolosos, fraude
fiscal no recolhimento de tributos;

12.4.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacao;

12.4.3. demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a administracdo em virtude
de atos ilicitos praticados.

12.5. A CONTRATADA responderd por perdas e danos que vier a sofrer a CONTRATANTE ou
terceiros, em razdo de a¢do ou omissdo, dolosa ou culposa, da CONTRATADA ou de seus
prepostos, independentemente de outras cominagdes contratuais ou legais, a que estiver
sujeita.

12.6. A aplicagdao de qualquer penalidade ndo exclui a aplicagao da multa.
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12.7. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo
administrativo que assegurara o contraditéorio e a ampla defesa observando-se o
procedimento previsto na Lei no 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei no 9.784/1999.

12.8. Caso a CONTRATANTE determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 10
(dez) dias duteis, a contar da data do recebimento da comunicacdo enviada pela
administracao, por meio de GRU — Guia de Recolhimento da Unido.

12.9. Nas infracdes aqui ndo definidas expressamente, a autoridade competente, na
aplicacdo das sancdes, levarda em consideracdo a gravidade da conduta do infrator, o carater
educativo da pena, bem como o dano causado a administracdo, observado o principio da
proporcionalidade. No caso de aplicagdo da multa, o valor ndo poderd ultrapassar a dez por
cento do valor total do contrato correspondente ao aluguel pela concessao.

12.10. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

12.11. As sancOes aqui previstas sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas isoladas
ou, no caso das multas, cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis.

Passos - MG, 02 de outubro de 2019.

De acordo: Aprovo:

Flavio Donizete de Oliveira Jodo Paulo de Toledo Gomes
Diretor de Administragdo Diretor-Geral
e Planejamento
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